
章程 

俄罗斯葡萄酒年度竞赛 

“俄葡酿协杯” 

 

第一条：主办单位、组委会 

（一）“俄葡酿协杯”年度葡萄酒竞赛（以下简称“竞赛”）由俄罗斯

葡萄种植者和酿酒师协会联邦自律组织（以下简称“俄葡酿协”）设立。 

（二）为开展竞赛，俄葡酿协成立竞赛组委会（以下简称“组委会”），

成员如下： 

• Dmitry Konstantinovich Kiselyov — 主席； 

• Alexey Nikolaevich Plotnikov  — 秘书； 

• Anastasia Sergeevna Ordina — 组委会成员； 

• Alexander Georgievich  Stolyarov — 组委会成员； 

• Oksana Vasilevna Bykhanova — 组委会成员，负责竞赛组织工作（以

下简称“组委会代表”）。 

 

第二条：样品选拔程序 

（一）根据现行法律设计与标注的俄罗斯葡萄酒，且在俄罗斯联邦境内

零售市场上有售，均可参加竞赛。 

（二）下列俄罗斯葡萄酒竞赛的作者和/或组织者（以下简称“竞赛组

织者”）提名的俄罗斯葡萄酒也可参加竞赛： 

• Arthur Sarkisian 的《俄罗斯葡萄酒》作者指南； 

• Top100Wines.ru 俄罗斯葡萄酒指南； 

• 俄罗斯质量协会的《俄罗斯葡萄酒指南》； 

• Prodexpo 葡萄酒竞赛； 

• Vinorus葡萄酒竞赛； 

• Simple Wine News 葡萄酒考察； 

• “俄罗斯葡萄酒单”品酒竞赛。 

（三）竞赛组织者的名单由组委会批准。 

（四）为形成竞赛葡萄酒名单（以下简称“葡萄酒”），组委会代表向

竞赛组织者提出请求，要求提供以下七个类别中各自竞赛获胜的 21款葡萄酒： 



• 起泡葡萄酒 — 3 款； 

• 俄罗斯香槟 — 3 款； 

• 白葡萄酒 — 3款； 

• 桃红葡萄酒 — 3 款； 

• 红葡萄酒 — 3款； 

• 加强型（利口酒）葡萄酒 — 3 款； 

• 甜葡萄酒（非加强型，含糖量超过 200 克/升） — 3款。 

竞赛组织者有权额外提供 3 款葡萄酒（不限类别），这些葡萄酒未进入

相应竞赛的获奖名单。 

（五）最终葡萄酒名单由组委会批准。 

 

第三条：竞赛样品采购 

（一）组委会代表在零售商店中采购名单中每款葡萄酒的 4 个样品。 

（二）组委会代表需将附有商品明细的收据附在葡萄酒采购报告中。 

（三）葡萄酒在品酒前应运至储存地点。 

（四）品酒会准备 

 

第四条：文件准备 

（一） 

1.对于每一款葡萄酒，组委会代表将赋予其一个独特的编号，并向生产

商（酒庄）索要一套文件，以证明这些葡萄酒生产符合国家质量标准： 

a) 在联邦酒精产品登记册中的注册编号； 

b) 经认证文件的副本： 

• 生产工艺规程（针对系列）； 

• 符合性声明（针对系列）； 

• 符合性声明和生产工艺规程的符合性检测报告（针对系列）； 

• 符合性声明（质量证明书）和生产工艺规程的符合性质量检测报告

（针对具体批次/灌装日期/生产日期）。 

    2. 葡萄酒的唯一编号、生产商提供的数据以及实验室检测结果（在进行

时）将被记录在参赛葡萄酒信息表（以下简称“葡萄酒信息表”）中。 



（二）品酒会的地点由组委会确定。 

 

第五条：确定品酒委员会成员 

（一）竞赛品酒委员会的成员将从俄葡酿协中央品酒委员会成员中选拔。 

（二）为召集当年竞赛的品酒委员会，组委会代表将与俄葡酿协中央品

酒委员会成员确认其参与品酒的可行性，并形成初步名单供组委会审议。 

（三）竞赛品酒委员会的最低人数为 12人。品酒委员会的成员名单由组

委会批准。 

 

第六条：对竞赛样品的感官评估 

（一）品酒会将在 2 天内分 2 个阶段进行。第一天品鉴的葡萄酒包括：

起泡酒、俄罗斯香槟、白葡萄酒和甜葡萄酒。第二天品鉴的葡萄酒包括：桃

红葡萄酒、红葡萄酒和加强型（利口酒）葡萄酒。 

（二）每一款葡萄酒都将通过盲品的方式进行感官评估，并根据 100 分

制进行评分。 

（三）品酒将使用 RatingTelling 葡萄酒评估系统 

（https://ratingtelling.com/），并排除一个最低分和一个最高分。 

（四）最终评级将根据葡萄酒在盲品中获得的评分形成。根据提供的数

据，组委会将编制并批准竞赛获奖葡萄酒名单（奖项包括：各品类别的大奖、

金奖、银奖和铜奖）。在葡萄酒得分相等的情况下，组委会有权决定增加

“金奖”、“银奖”和“铜奖”的数量。 

（五）葡萄酒的物理化学、生物化学和微生物学特性检测将在俄葡酿协

通过竞争方式选定的专业实验室进行。对于实验室检测，每款葡萄酒将提供

2 个样品，这些样品应使用与零售包装不同的容器（起泡酒和俄罗斯香槟除

外），并标记葡萄酒的唯一编号。检测将按照以下参数列表进行： 

• 乙醇体积分数，%； 

• 糖的质量浓度，克/分米³； 

• 以酒石酸计的可滴定酸的质浓度，克/分米³； 

• 以醋酸计的挥发性酸的质浓度，克/分米³； 

• 还原提取物的质浓度，克/分米³（针对葡萄酒和起泡酒）； 

• 总二氧化硫的质浓度，毫克/分米³； 

https://ratingtelling.com/


• 铁的质浓度，毫克/分米³； 

• 甲醇体积分数的测定； 

• 有机酸的质浓度测定（5 项指标——酒石酸、苹果酸、乳酸、柠檬酸、

琥珀酸）； 

• 合成色素的测定（针对红葡萄酒的 6项指标）； 

• 挥发性（香气形成）物质的测定（附葡萄酒的数字色谱图）； 

• 香料的测定； 

• 微生物群落的鉴定。 

（六）检测结果将记录在每款葡萄酒的葡萄酒信息表中。 

（七）如果在葡萄酒的感官评估之前未进行实验室检测，可根据品酒委

员会任何成员、竞赛组织者或葡萄酒生产商代表的请求，对任何样品进行检

测。获得奖项的葡萄酒必须接受实验室分析。 

 

第七条：公布竞赛结果及颁奖 

（一）经组委会根据品酒结果批准的竞赛获奖葡萄酒名单将在年度俄罗

斯酿酒论坛上宣布。同时，将在该论坛上举行颁奖典礼。 

（二）获奖葡萄酒的生产商将获得带有竞赛标志的相应等级的奖品。 

（三）竞赛获奖葡萄酒名单将按奖项在俄罗斯葡萄酒协会网站

（rvwa.ru）上公布。 

每个获奖者的以下信息也将被公布： 

• 参赛葡萄酒信息表； 

• 品酒记录数据； 

• 实验室检测结果（如进行）； 

• 购买葡萄酒的收据复印件。 


